
 

WEIHNACHTSMENÜ 
24. Dezember 

 
 

Salatiera Tavolata 
(vegan möglich) 

 
*** 

Chai-Kürbissuppe mit Nuss-Karamelltopping 
(vegan) 

 
*** 

Pilz-Carbonara mit Werdenberger Sauerkäse aus Unterwasser 
(vegan möglich) 

 
*** 

Swiss Lachsfilet mit Preiselbeer-Gin-Butter auf winterlichem Ofengemüse dazu Minzdip 
oder	

Quinoa-Tofusticks mit Preiselbeer-Gin-Butter auf winterlichem Ofengemüse dazu Minzdip 
(vegan) 

 
*** 

Birnensorbet mit Grappa 
(vegan) 

 
*** 

niedergegarter Kalbsrücken 
mit Morchelrahmsauce 

Rüebli mit Babyspinat und Bundzwiebeln 
Schmelzzwiebel-Kartoffelstampf 

oder	
veganer Nussbraten 

mit Morchelrahmsauce 
Rüebli mit Babyspinat und Bundzwiebeln 

Schmelzzwiebel-Kartoffelstampf 
(vegan) 

 
*** 

Zwetschgen-Haselnussstrudel mit Vanilleglace 
 
 

120 

 
Das Fleisch kommt aus der Schweiz. Das Gemüse und die Milchprodukte sind wie das Meiste aus biologischem und regionalem Anbau. 
Wünschen Sie Auskunft bezüglich unserer Zutaten oder Allergien und Intoleranzen, so fragen Sie uns – wir wissen, womit wir kochen. Die 

Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. 


